
月 火 水 木 金

3 4 5 6 7

文化の日

カニクリームコロッケ
自家製タルタル
ソース添えと
ポークソテー
カレーソース

店休日
（社内研修のため）

店休日
茄子のグラタンと
国産若どりの炭火焼
ネギ塩だれ

10 11 12 13 14

ロールキャベツと
国産若どりの炭火焼
ペッパーソース

牡蠣フライ
自家製タルタル
ソース添えと
ハンバーグ
オニオンソース

店休日
（社内研修のため）

店休日
ポークヒレカツ
おろしソースと
マカロニサラダ

17 18 19 20 21

ペンネアラビアータと
おろしハンバーグ
和風しょうゆソース

海老グラタンと
ポークソテー
ガーリックオニオン
ソース

ビーフシチュー
サラダ添え

店休日

牡蠣フライ
自家製タルタル
ソース添えと
国産若どりの炭火焼
きのこソース

24 25 26 27 28

振替休日
ビーフトマトシチュー
サラダ添え

ペンネボロネーゼ
チーズ焼きと
ポークソテー
きのこソース

店休日

ポークヒレカツ
チーズのせ
デミグラスソースと
ポテトサラダ

11月

【数量限定】

日替わり ランチ

ライス（御殿場コシヒカリ）又は 自家製石窯焼きパン（ホイップバター付）
共におかわりできます！

生野菜たっぷり

本日のスープ

平日 １ 0： 3０～

11：30までにご来店のお客様 ワンドリンクサービス！

最新情報や質問などできる

LINEのお友達登録はこちらから

ﾃｲｸｱｳﾄのご注文や席のご予約のできる

ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞはこちらから

○

○

○

○

１ ,2８０円 (税込1,408円）

カウベルはお客様の健康のために、料理の基本・人間の基本の

「水」と「塩」にこだわっています。「水」は氷にいたるまでヘル

シーなアルカリイオン水。「塩」はミネラルをを豊富に含んだ自

然塩。カウベルの料理はこの「水」と「塩」から始まります。


